
MENU

EARTHENWARE COOKING,

ROMAN PIZZA AND

DESSERTS

Qui a du’ passi dall’Augusto

Mausoleo: tomba der più fra

 l’imperatori, ce ‘sta un localino verace,

 de cucina romana bona e della mejo

romanità. Un posto pé gente tosta

e de core che resiste cor soriso

alle storture dè ’sto monno ‘nfame.
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SALTY ROMAN BOMBS

������������������ �����������������������
with aubergines.

���������
���������������� �����������������������
with pecorino cheese, pepper and artichokes.

�¤��
������� ��������������������������
with oxtail.

��
�������� ��������������������������
with Roman tripe, mint
and pecorino cheese.

COLD CUTS AND CHEESES

����	�������������� ������¥���
with porchetta from Ariccia and stracciatella.

���
���������������������� ����¥���
with selections of small local producers.

���
�����	������������������¥���
with selections of small local producers.

������������¦����������
with selections of small local producers.

�������¥���

ROMAN FRIES

�����§ �����������������������

�����§����
�
�������� �����������������������

�����
���� ��������������������

��
������������� �������������������¢��
and “picchiapò” sauce.

ON BREAD

�����	�������
� �����£��
• “ajo e oio” style
• tomato and basil
• chicory and bacon

������������� �����������¥���
• mozzarella and raw
• mozzarella and anchovy sauce

DELICIOUS

���������
�� £��
¦���������� ¥���
with beef ham.

�������� �����¥���
with buffalo mozzarella and
oxheart tomato.

¦���������������� �����¥���
with buffalo mozzarella.

�������
� �����¥���
with rocket, datterino tomatoes
and parmesan.

�����������
rigatoni with sauce and bacon.�����������

������¥������£�������

���������
egg cream, bacon and pepper.�����������

������¥������£�������

������������
tonnarelli cheese and pepper.�����������

������¥������£�������

�������������
fettuccine with butter and anchovies.��������������

¥���

���������
spaghettone with datterino tomatoes,

citrus fruits and marjoram.�����������

¥���

���������������
mixed pasta with borlotti beans

and pork rinds.��������

¥���

����������
FRIED, WHIMS AND BOMBS

�����
PASTA OF THE TRADITION

������������
FOLLOW THE QR CODE >

CUCINA: Valerio Fera

SALA: Riccardo Bonanni
LOCALE DI AMICIZIA E DI SVAGO

WWW.FREZZAROMANA.IT



SALADS

������������������� ��������¥���
romaine lettuce, roast chicken, croutons, 
anchovies, mustard mayonnaise, peppers, 
parmesan.

��
��������� �����¥���
with red onion, celery and carrots.

�
���

��� �����¥���
summer vegetables, peach, aromatic herbs.

�¨����
“vaccinara” style �������

¥���

�����
“trasteverina” style.��������

¥���

�������������¦�������������
lean meatballs with tomato sauce.

¥���

�����������
“pizzaiola” style.

¥���

�¦���������¦��������
boneless chicken and roasted

and skinned peppers.

¥���

�����©��ª������
stewed cod with pine nuts

and raisins. ������

¥���

RED

����¦����� ���������£��
with tomato fillets and
fior di latte.

������ ������������¥���
with tomato fillets, fior di latte
and local anchovies.

����¦� ��������¥���
with tomato fillets, fior di latte
and champignon mushrooms.

������� ��������¥���
with tomato fillets, fior di latte
and spicy salami.

����������� �����������¥���
with tomato fillets, fior di latte,
cooked ham, leccino olives, organic egg, 
grilled artichoke, champignon mushrooms.

WHITE

�����¦�������������� ��������¥���
with fior di latte,
artichokes and bacon.

������� �����������¥���
with fior di latte, cooked ham,
and bismark egg.

����¦���� ��������¥���
with fior di latte, porchetta, chicory
and wild fennel flowers.

��������� ��������¥���
with fior di latte, sausage sautéed
with garlic and rosemary.

FOCACCE

�������with rosemary. ��������
����������������������� ��������¥���
with buffalo mozzarella, cherry
tomatoes and basil.

���������������¦�� ��������¥���
with buffalo mozzarella and raw ham.

���������� ��������¥���
stuffed with goat stracchino
and mortadella.

�¦����ª ��������¥���
filled with sautéed chicory, buffalo
mozzarella and dried tomatoes.

���� ��������¥���
filled with beef carpaccio, rocket, cherry 
tomatoes, Béarnaise sauce.

������
DE COCCIO

����������
ROMAN-STYLE

SIDE DISHES

���������	
���� ���
����	���
��« ���
������
�	����¡��
� ���������¢��
������������ ���
�
¤�������������	������������� ���
�¤	������������� ���
split tomato, coarse salt and basil.

Bread basket: 2,5 €


